Le assenze non comunicate entro le

_@/d 48 ore prima dell’evento verranno
addebitate al 50% sul prezzo del

MENU’ DEGUSTAZIONE

%46 00 EURO ADULTI - 22,00 EURO BIMBI 3-10 ANNI

30-31 Agosto 2025
Antipasto completo

Tagliere di salumi nostrani e di formaggi
con confettura casalinga

Giardiniera di verdure miste dell’orto
Sciatt Valtellinesi
Bis di primi piatti uguali per tutta la tavolata

Riso Carnaroli con scamorza affumicata e lardo nostrano

Fettuccine al ragu di Cortile (coniglio e tacchino) e olive taggiasche

Bis di secondi piatti uguali per tutta la tavolata
Maialino da latte cotto al forno
Roast-beef all’inglese con salsa Bernese (scalogno, Porto, dragoncello e maionese)
An ./Of‘in alternativa come piatto unico uguale per tutta la tavolata

W Grigliata mista di carne
// ;» ’ (tagliata di manzo, salamella e arrosticini d’agnello)

7 V =) |

Mz~ Bis di contorni \ \
<7 . . /)

tr‘\ =y Insalata russa in rosa (barbabietola) N/

/ Fagiolini al Bacon \

/ L L e T e s LT “Y
|\

DOLCE DELLA CASA SCELTO AL MOMENTO

(Non compreso se si sceglie il pacchetto “peccati di gola”+7,00 euro)

Acqua, 1/2L di vino a persona, caffé e un amaro della casa inclusi



